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JULIO QUIROGA ZARAUZA Gerente de Lar de Ricobao

«Gente con vifias abandonadas se
1interesé en ofrecerlas en alquiler»

La nueva firma de Quiroga, que dispone de instalaciones en las que han habilitado
equipamiento de energias renovables, prepara la certificacion de sus vifiedos con el
sello de la agricultura ecoldgica, apuesta complicada en afios dificiles como 2014

POR P.SEOANE

a del 2014 est4 siendo una
vendimia muy did4ctica. Deja leccio-
nes para casi todo el mundo. En Lar
de Ricobao, donde apuestan por la
sostenibilidad medioambiental y se
marcan como reto su plena inmersién
en la agricultura ecolégica, toman
buena nota. Es su objetivo, aunque
larealidad les est4 demostrando que
no ser4 un camino fAcil. Superada la
primera fase de conseguir algo més
de cuatro hectareas de vifiedo, han
dado los primeros pasos para entrar
en la senda de la certificacién como
agricultura ecolégica y denominacién
de origen Ribeira Sacra. El 2014 les
est4 mostrando que no sera facil. Julio
Quiroga Zarauza (Quiroga, 1972) es el
gerente de este proyecto, que reivin-
dica el Val de Quiroga y San Clodio
como referentes terrenales.

—Somos cuatro socios vinculados a

_esta zona. Llevabamos afios dando
vueltas al deseo de dinamizar el Val
de Quiroga, que es, seglin

nadas, en la zona que nos gusta. En
unos casos decidimos mantenerlas.
En otras fue necesario reconvertir.

—:&Han podido aprovechar muchas
vifias viejas?

—Ha habido de todo. Hay pequefias
parcelas que en si mismas no son ren-

tables, pero que pueden dar mucho

de si, fincas que estaban condena-
das al abandono, o sin las variedades
apropiadas. Intentamos rentabilizar
al méaximo las posibilidades.

—:C6émo ha sido lo de negociar con

muchos propietarios?
—Tuvimos que hablar con mucha gen-
te para alcanzar las cuatro hectéreas
de que disponemos actualmente. De
todas formas, encontramos recepti-
vidad. Hubo gente que

creemos, uno .zile lf)sdluga- Larevindicacion vino a no;otros cuando
res mas privilegiados y se empez6 a conocer en
menos aprovechados de delazona qué anddbamos. Somos
la Ribeira Sacra. Aposta- . gente de aqui y esas cosas
mos por la ca}idad y por geograﬁca Va‘ se s.aben. Gente que veia
el medio ambiente. de QUInga o San axvt;ef:a; ::x:ix:dgz;aiidc?ac’;:g
—EI campo requiere al- .- Clodio halla interes6 por el proyecto.
giin tiempo més, pero en Quiz4s suene raro, pero
labodega ya han presen-  UEVA bandera e ast: hubo quien vino a
tado sus credenciales... nosotros. Hemos hecho

—Algo asi. Dos de los socios procede-
mos profesionalmente del sector de
energias renovables y se nota. Hemos
instalado un sistema de autoabasteci-
miento para la energia eléctrica, con
una minieélica y una instalacién fo-
tovoltaica. Tenemos una instalacién
solar térmica para el agua caliente,
recogemos aguas pluviales para re-
cuperarla en procesos de limpieza y
reciclado. Y también pozos proven-
zales. Son gestos, creemos, pero que
indican a donde queremos ir.

—&Y en la vifia?
—Es muy evidente que cada vez son
més viejos los viticultores. Falta reno-
vacién. No hay en nuestra opinién una
bodega de referencia en la zona que
apueste més por la calidad y no tanto
por la cantidad. Nos hemos apoyado
en el plan Leader para arrancar. Nos
parecia el mejor camino el del alqui-
ler de fincas, practicamente abando-

alquileres a veinte y veinticinco afios.

—Habr4 habido también quien se
resisti6 a facilitar la expansién, éno?
—Algtn caso sf que ha habido, pero
han sido pocos. Nosotros partiamos
de una finca central de un socio y a
partir de ahi pudimos ir creciendo. En
algtin caso incluso decidimos descar-
tar alguna parcela, puesto que no nos
parecia adecuada al proyecto.

—EI camino de la agricultura ecol6-
gica se dice que no es ficil en tierra
de lluvias como Galicia. Un afio como
este, en el que los tratamientos son
determinantes, puede desanimar...
—Nosotros lo tenemos claro. Que-
remos abandonar el concepto del
agricultor de fin de semana, ese para
quien dar veneno en la finca es lo fécil.
Queremos pasar unas aradas y tra-
bajar con productos que sean lo més
respetuosos con el medio ambiente.

Estamos en tramites para certificar
como agricultura ecolégica todo lo
que podamos. Atin no podemos estre-
narnos con esa bandera, pues hacen
falta tres afios de transicién en las
vifias viejas, pero estamos en ello. No
esposible hacer un cambio radical de
un afio a otro. Hay que ser realistas.
Retirar de golpe los tratamientos cau-
saria mucho dafio a la planta.

—Han tenido que empezar sin po-
der exhibir la que quieren que seasu
primera sefia de identidad, sinla cer-
tificacion en agricultura ecolégica.
—El proyecto arrancé el pasado afio.
Todo se precipité. Nos llegé la sub-
venciones y tuvimos que apurar la pri-
mera elaboracién. Hemos tenido que
actuar presionados por las circunstan-
cias. Obligados, diria yo, lo cual nos
exigi6 forzar el reloj. Nuestras vifias
atin no estan en el punto que que-
remos, por lo que hemos comprado

uva a distintos viticultores. Buscamos
también un trato diferente. Al viticul-
tor no le puedes ofrecer este afio 1,40
euros por el kilo de Godello, cuando
el afio pasado le estabas mandando
cartas de que no querias comprarle
nada. No todo va a ser precio, grado
y cantidad. Queremos otra cosa.

—:&Val de Quiroga-San Clodio?
—Nos gustan esas dos referencias.

—Précticamente acaban de embote-

1lar la cosecha del 2013 y ya estén con
1a del 2014. ¢Cudles son sus perspec-
tivas a corto y medio plazo?
—No nos ponemos minimos ni limi-
tes. A corto y medio plazo queremos
situarnos en torno a los 35.000 litros,
siempre y cuando seamos capaces
de mantener los criterios de calidad.
Algtin afio, como este mismo; serd
dificil, pero no cejaremos. Nos mo-
vemos en una dimensién diferente.



